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DANIA OBIADOWE

ZUPY:

ROSOL Z KURY Z MAKARONEM
BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI
KREM PIECZARROWY 7 GROSZKIEM PTYSIOWYM
KREM Z BROKULA Z GRZANKAMI

MIESA:

KROTLET SCHABOWY W PANIERCE Z SEZAMEM
KOTLET SCHABOWY W PLATKACH RUKURYDZIANYCH
KOTLET DROBIOWY PO LIPNICKU
ROLADKI WOLOWE
ROLADKI WIEPRZOWE
SCHAB NADZIEWANY SLIWA LUB MORELA
PIECZEN WIEPRZOWA
DEWOLAJ ZE SZPINAKIEM OWIJANY BOCZKIEM
DEWOLAJ Z PIECZARKA I SEREM W PANIERCE
UDKO NADZIEWANE PIECZARKA
UDRKO LUB PALKA
SZASZLYR

DODATRI:

ZIEMNIAKI Z KOPERKIEM + SOS
ZIEMNIAKIMLODE
ZIEMNIAKI ZAPIEKANE
KLUSKI SLASKIE
FRYTKI
RYZ ZMARCHEWKA

SUROWKI:

BURACZKI CZERWONE Z CHRZANEM
SUROWKA Z MARCHEWKA [ SELEREM
SUROWKA Z MARCHEWKA [ BRZOSKWINIA
SUROWEKA ZE SWIEZEJ KAPUSTY BIALE] Z MAJONEZEM
SUROWKA Z CZERWONEJ KAPUSTY
MIZERIA
KAPUSTA ZASMAZANA

- KOMPOT




e Weselue

ROLACJE:

1. KIESZEN DROBIOWA Z JARZYNA, SOS KOPERKOWY LUB SEROWY - FRYTKI PEKINKA
1. STOZEK SALATA GRECKA - BARSZCZ CZERWONY
1l PIECZEN WIEPRZOWA - SOS MYSLIWSKI, KLUSKA SLASKA - KAPUSTA CZERWONA
IV. ROLADKA WIEPRZOWA - SOS PIECZENIOWY
V. SAKIEWKA ZE SCHABU - SOS PIECZENIOWY - POLOWKI ZIEMNIAKOW - SUROWKA
VI. FLAKI
VII. STROGONOW

VIII. GULASZ

Il DZIEN

1. ZUREK NA SERWATCE Z JAJKIEM 1 KIELBASA
1. KWASNICA

1. ESKALOPKA DROBIOWA Z PIECZARKA, SEREM ZOLTYM, PLASTERKAMI ZIEMNIAKOW, SUROWKA Z
BIALEJ KAPUSTY - MARCHEWRA

IV. PIECZEN NA TOSCIE Z ANANASEM, ZURAWINA, SOSEM PIECZARKOWYM, SUROWKA 7 CZERWONE]
KRAPUSTY

V. BIGOS

VI. GOLONKA Z KAPUSTA ZASMAZANA - CHRZAN, MUSZTARDA
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PRZYSTAWRINA ZIMNO

GALARETRA DROBIOWA

GALARETRA WIEPRZOWA
FILET W ZALEWIE OCTOWO - POMIDOROWEJ
KULKIRYBNO MIESNE W ZALEWIE CEBULOWE]
RYBA PO MEKSYKANSKU
SCHAB W GALARECIE
BABECZRKI NADZIEWANE SUSZONYMI POMIDORAMI Z LOSOSIEM
TORTILLAZ SZYNKA
TORTILLA Z LOSOSIEM
SZYNKA NADZIEWANA TWAROZKIEM CHRZANOWO - CZOSNKOWYM
POMIDOR ZMOZARELLA I SOSEM Z BAZYLII
ROLADY DROBIOWO - WIEPRZOWE
SALATRI:
JARZYNOWA
SELEROWO- POROWA Z ANANASEM [ SZYNKA
RYZOWA 7 CIECIORKA I KURCZAKIEM
TORTELLINI Z SEREM ZOLTYM I SZYNKA
7. SELERA NACIOWEGO Z WINOGRONEM CIEMNYM | KURCZARIEM
WINOGRONOWA Z SELEREM TARTYM [ WINOGRONEM BIALYM ‘
SALATRA GYROS
SOS TATARSKI

KEBAB Z SOSEM JOGURTOWO - CZOSNKOWYM Z BROKULEM

&,




4

La

ARKADIA

2 & & & —

WESELA
STUDNIOWKI
CHRZCINY
KROMUNIE

BANRKIETY
IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE

KLIMATYZOWANA SALA (DO 230 OSOB)
ZNAKOMITA KUCHNIA
MILA OBSLUGA
KONKURENCYINE CENY
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ARRADIA TRZCIANA

Trzciana 397 32733 Trzciana
ARKADIA RAJBROT
Rajbrot 625, 32-725 Rajbrot
TELEFONY KONTAKRTOWE:

Wlasciciel tel. 692 334 053 — w sprawach wyceny

Manager tel. 513 875 328 - w sprawach wyceny,
rezerwacji ~ Sali, podpisywania umoéw, organizaciji
imprez, terminarza, dodatkowych zapytan




